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UNE ENTREPRISE FAMILIALE

L'entreprise a été créée en 1865 par mon arriere-grand-pére pour accompagner les acteurs en
transformation fromagere fermiére a s'installer.

Celle-ci a évolué avec toujours le méme objectif, la méme implication et le méme
constructeur (ALFA-LAVAL).

Beaucoup d'étapes ont marqué notre histoire avec des événements importants comme :
+ Le fort développement des équipements en industrie agro-alimentaire.
+ Larrivée de la robotisation en traite.
+ Le développement du matériel dédié a la transformation fromagére.

+ Le déménagement et le regroupement de nos activités sur un site industriel en 2014,
situé a ST-FLOUR en bordure d'autoroute.

+ Lacréation d'un atelier de chaudronnerie dédié a la transformation fromageére.
+ Lacontinuité dans la transmission avec l'arrivée de la 5¢ génération.

C'est aujourd’hui avec fierté que nous réalisons ce catalogue dans lequel, vous retrouverez les produits
et/ou matériels que nous sommes en mesure de vous proposer.

Jean-Jacques Besse - Gérant
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NOS ACTIVITES

Nous accompagnons nos clients dans la réalisation de process spécifiques dans le domaine
industriel de l'agro-alimentaire et le domaine agricole pour les matériels de traite, d'élevage

D D\
et transformation laitiere/fromageére. TetraPak | Delaval
Nous intervenons dans ces 4 activités :

' MATERIEL DE
PROCESS MATERIEL DE TRAITE TRANSFORMATION CHAUDRONNERIE

AGRO-ALIMENTAIRE ET D'ELEVAGE LAITIERE ET FROMAGLRE INOX

VOUS AVEZ UN PROJET A PARTAGER ?

N'hésitez pas a nous contacter et nous en faire part !
Nos équipes sont a votre entiére disposition pour répondre a toutes vos questions et vous

accompagner dans votre réflexion et la mise en oeuvre de vos idées.

047120 3035 Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi : 08:00-12:00, 13:30-17:30
FROMAGERIE@SOUBRIER-BESSE.FR Vendredi : 08:00-12:00, 13:30-16:30

NOUS SITUER

Voici la carte localisant
Soubrier-Besse, avec les

grands axes  routiers OUbrier
ainsi que des repéres
géographiques. esse
ZA Le Rozier
Coren,
15100 Saint-Flour

0471203035

www.soubrier-besse.fr

§o_ubrier
Sesse
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FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES T CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

MATERIELS
SAINT-NECTAIRE

Dans sa phase d'accompagnement et de suivi
de ses  clients, la société SOUBRIER
BESSE commercialise  toutes  fournitures
agro-alimentaire nécessaires pendant lafabrication
de fromages comme par exemple :

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

+ PRESURES ET FERMENTS
+ PRODUITS DETERGENTS
* BROSSERIE

« CONTENANTS PLASTIQUES (SEAUX,
BASSINES, ETC.)

* EQUIPEMENTS DU PERSONNEL
(GANTS,  TABLIERS,  CHARLOTTES,
BOTTES, ETC.)

+ TOILES A FROMAGE

« PETIT MATERIEL DE FROMAGERIE

MOTERIELS - MATERIELS
CHEVRE / BREBIS PATE PERSILLEE

I MaTERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE

Eoubrier
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Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS



@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Nous vous accompagnons et assurons un suivi personnalisé tout au long de votre
processus. Notre catalogue comprend une variété de produits tels que des toiles a
fromage, de la brosserie, du petit matériel de fromagerie, de la présure et des ferments,
des produits détergents, des contenants plastiques tels que des seaux et des bassines,
ainsi que des équipements du personnel tels que des gants, des tabliers, des charlottes
et des bottes.

Découvrez les fournitures agro-alimentaires essentielles pour la fabrication de
fromages proposées par la société SOUBRIER BESSE.

« PRESURES

PRESURES 300mg et 530mg

Pour denrées alimentaires, utilisation limitée.

P8) BERTHELOT

Sans colorant, ni arbme
Ingrédients : eau, sel, conservateurs : B oo
(benzoate de sodium-sorbate de potassium
. <12g/1)Principe actif : enzymes coagulantes
naturelles.

Concentration mini en chymosine : 300mg

et 500mg.
PRESURE PRESURE ; CHLORURE DE
DU BON FERMIER CHEVRETTE 180mg PRESURE 520mg CALCIUM

s
pRESURE LIQUIEDP 70

™
Production francaise. Production francaise. Force de coagulation 155 Solution a 500g/L CaCl2.
IMCU/ml.
Fabrication sans utilisation Concentration minimum en . .
h 052 L.
d'OGM et/ou de produit issu chymosine : 180 mg/L. Chymosine active : 520mg/
d'OGM. Chymosine 50mg/L. Produit sans OGM.

® i Joces o bas @

g | Eoubrier




« FERMENTS

FERMENTS MESOPHILES
DEM3/DEM5/DEM7

DIRECT

DEMS

Lotn. - C350242A
Dose - 2 DOSES.

Prod. Date - 16/0212023
Best before :16/08/2024.

Ferments lactiques mésophiles
lyophilisés hétérofermentaires.

Composition Lactococcus lactis,
Lactococcus cremoris, Lactococcus
diacetylactis, Leuconostoc
mesenteroides cremoris.

Utilisation : pates pressées, pates molles,
fromages frais et caillés lactiques.

FERMENTS THERMOPHILES
JOINTEC 12/ JOINTEC 13

DIRECT
Lotn C224450A
Dose 2DOSES

Prod. Date : 12/02/2019
Best before : 12/08/2020

I

v

Swada per Merino, 3 Surada perMertino. 3

saccompemcom o ssccosysiem.com

Ferments lactiques  thermophiles
lyophilisés hétérofermentaires.

Utilisation : yaourts traditionnels, pates
persillées, pates molles, pates pressées,

pates filées.

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

FERMENTS MESOPHILES
BTM3/BTM5

CSL)

OO NVAECRATE

DIRECT

BTM3

Lotn C334191A
Dose 200SES

Prod Date : 130712022
Best before 13/01/2024

Made in fta
Imlm."“w ey !
e

et tnres

W

il
e
Cultures lyophilisées
St o T
B .
Ferments lactiques mésophiles

lyophilisés hétérofermentaires.

Composition Lactococcus lactis,
Lactococcus cremoris, Lactococcus
diacetylactis, Leuconostoc
mesenteroides cremoris.

Utilisation : pates pressées, pates molles,
fromages frais et caillés lactiques.

FERMENTS THERMOPHILES
Y450B / YA56B

LYOFAST

Y 450 8

Lotn, C350246A
Dose 10uc

Prod. Date - 16102/2023
Best before :15/08/2024 _ Madelr

Ui

Constitué de souches spécialement
sélectionnées de Lactobacillus
delbruecki peu acidifiant et de
Streptococcus  thermophilus  rapides
qui produisent des EPS favorisant la
viscosité pour assurer la production
uniforme et contrélée de yaourts fermes
et brassés trés doux avec une viscosité
importante.

Utilisation : Yaourts, Laits fermentés.

10
doses

Eoubrier
esse

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

( D’AUTRES REFERENCES
= DISPONIBLES SUR DEMANDE.

FERMENTS THERMOPHILES
JOINTEC B12 / JOINTEC B13

DIRECT
JOINTEC B 13

i
Ferments lactiques  thermophiles
lyophilisés.

Utilisation : yaourts traditionnels, pates
persillées, pates molles, pates pressées,
pates filées.

FERMENTS DIVERS
JOINTEC X3 / CNBAL / DWY11

8l

/AN V. \
{)SACCO  {/ISAC

LYOFAST
CNBAL

Lotn :C334199A
Dose - 10 DOSES

Prod. Date - 01/08/2022
Best before 01/02/2024.

[T T

s
Loy [

Ferments divers, disponibles sur
demande.

10
doses

FOURNITURES ET
CONSOMMABLES
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MaATERLELS
CANTAL / SALERS

MATERIELS
PATE PERSILLEE

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MATERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME
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@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

« DETERGENTS ACIDES ’

DEPTACID ARS DEPTACID NY DEPTACID HP

Détergent acide désincrustant.

dé?::;ragn?L:Egs:gu:;ma%ﬁi?t‘fon Détergent acide sans phosphore. Nettoyage en application sur les cuves,
mousse des surfaces, tables, cuves... Nettoyage des toiles a fromage. tabl'es, tunnels, moules a fromage...
' ! Utilisable dans les lave-batteries.
DAPTACID ONE « DESINFECTANTS

JAVEL

Détergent acide anti-tartre.

Nettoyage en application sur les cuves,
tables, circuits...

o

DEPTIL APM DEPTIL PAS DEPTIL HDS

« DESINFECTANTS

<
Désinfectant acide peracétique Désinfectant acide peracétique Désinfectant autoséchant. A base
moussant. Désinfection en application + peroxyde d'hydrogéne. Désinfection d'alcool en application par pulvérisation
mousse sur les surfaces, sols, murs, en trempage, en pulvérisation sur les sur les surfaces et par trempage pour
cuves... surfaces, en circuit. le matériel.

oubrier
10 | Eess
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FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

# DETERGENTS ALCALINS Q D’AUTRES REFERENCES 1
DISPONIBLES SUR DEMANDE. 5 =
z

DEPTAL MCL DEPTALB DEPTAL MP

MATERLELS
CANTAL / SALERS

Détergent - Désinfectant - Alcalin Détergent désinfectant chloré. Détergent alcalin fortement § g

chloré moussant. L ) complexant pour les circuits. sa

Nettoyage du matériel de beurrerie. 25

Nettoyage en application mousse des Nettoie les résidus organiques et =
surfaces, sols, murs, tables, cuves... minéraux. Utilisable dans les lave-

batteries.

ok 2 oig )

o

g

DEPTAL MDS DEPTAL MPM DEPTAL SMP ig

-

=

(]

[Xeersis  pepTALMDS

MATERLELS

Détergent - Désinfectant - Bactéricide Détergent alcalin fortement Détergent désinfectant alcalin
- Alcalin non chloré moussant. complexant moussant. fortement complexant.

- N Produit conseillé pour le nettoyage des
Nettoyage en application mousse des Nettoyage en application mousse des claies et divers contenants.
surfaces, sols, murs, tables, cuves... surfaces, sols, murs, tables, cuves...

MATERIELS
BEURRE / CREME

o 2 2

HYPROTANK ED : ’ﬁm‘ |
qqauunn =~

_—t =
—
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Détergent désinfectant alcalin chloré

Nettoyage en application en surfaces et

en circuits.

AUTRES MATERIELS



@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

« DETERGENTS NEUTRES

DEPTA HW DEPTATS FOAM ND-QF

F r ,"

DRIFTAL T8

—— —=

Savon neutre manuel. Détergent désinfectant neutre moussant.

Nettoyage en application mousse des
surfaces, sols, murs, tables, cuves...

Savon neutre moussant dégraissant. ..
Dégraissant de surface.

2 2

= SOLUTIONS MAINS

DUO TOUCH DISINFECTANT GEL

Savon désinfectant Gel hydroalcolique.
pour les mains.

Flacon airless ou

' Flacon airless ou bidon. bidon.
b BIDON )
p o=
DEPTA BT EXCLUSIVE WIPES

Lingettes
désinfection.
Imprégnées de
solution a base
d'alcool pour la

\‘“'.--_._____4-"'- désinfection de

surfaces.

=TT g

s

Poudre concentrée désinfectante.

Libérant de l'oxygéne actif adapté au
nettoyage et a la désinfection des
toiles.

e £L.

oubrier
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FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES
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D'AUTRES REFERENCES
« CONSOMMABLES D'HYGIENE =1 DISPONIBLES SUR DEMANDE.

ROULEAUX ESSUYAGE ROULEAUX ESSUYAGE ROULEAUX ESSUYAGE
ECO 1000 F ECO 450 F ECO 200 F

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

Bobines Industrielles en Dévidage

Central Bobines en Dévidage Central. Bobines en Dévidage Central.
1000 feuilles - 350m. 450 feuilles - 135m. 200 feuilles - 20m.
6 2
ROULEAUX § 4
&
z DISTRIBUTEUR DE SAVON ROULEAU ABRASIF £3
DEVIDOIRS PAPIER STRIBUTEUR DE SAVO 2
—

MATERLELS

Ay
==
“ Rouleau de nettoyage et de récurage

Dévidoir essuis mains mural. Distributeur de savon mural 700 ml. multi-usage en fibres synthétiques vert.

MATERIELS
BEURRE / CREME

Format 450 feuilles. Réservoir amovible Indicateur de Largeur 158mm - Epaisseur 8,5mm.
niveau et fermeture a clé. Poids 600 grs/m?2.
TUYEAU DE LAVAGE EPONGES INOX

20
I
X Z
]
e
S0
fa)

Tuyau de lavage.
Pistolet anti choc pour centrale de

lavage et de désinfection.

Raccords rapide et F20/27 sertis. Eponges spirale inox 60 grs.
70°c - 20 bars.

FonYismon 0%
o
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AUTRES MATERIELS
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FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

BROSSERIE

RACLETTE SOL

RACLETTE MONOLAME

Raclette sol avec mousse remplagable.

AT M [\ Ji]1) COLORIS DISPONIBLES “ .
mm,mm4mm

LAVE PONT

Lave-pont a passage d'eau, adapté a tous les sols sans
jointures profondes.Poil dur.

@ COLORIS DISPONIBLES . . .

BROSSE PAPILLON

Brosse papillon a main.Poil dur.

@ COLORIS DISPONIBLES . . .

«|8

000

Raclette monolame en caoutchouc souple.

@ @ COLORIS DISPONIBLES ‘ . .

BROSSE A CUVES

Concue spécialement pour le nettoyage
des cuves, des récipients...

@ COLORIS DISPONIBLES ‘ ‘ .

ECOUVILLON

Congue spécialement pour le nettoyage
des cuves, des récipients...

COLORIS DISPONIBLES ‘ ‘ .

oubrier




FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES
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, D’AUTRES REFERENCES
« BROSSERIE g DISPONIBLES SUR DEMANDE.

BROSSE A MAIN RACLETTE DE TABLE

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

Raclette monolame
souple avec mini Manche.

@ COLORIS DISPONIBLES . . ’ @ COLORIS DISPONIBLES . . .

Brosse a main, manche court
et a poil dur.

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

BALAI BROSSE SUPPORT MURAL

MATERLELS

Support mural inox pour brosseries, balais, tabliers...

D

Brosse a passage d'eau. Souple/fleuré et téte biseautée.

Conseillé pour I'entretien des panneaux et plafonds. ! MANCHE

D

MATERIELS
BEURRE / CREME

Manche pour balais et raclettes
@31 mm, 1510 mm

PELLE A MAIN,

-

20
I
S Z
=z
Sk
S0
fa)

Pelle & main ergonomique et Manche Félescopique,
détectable par les détecteurs de de 157522780 mm, @32 mm.
métaux. 2
COLORIS DISPONIBLES w
e COLORIS DISPONIBLES . . . ‘ ‘ ‘ o
&
=
2
b4
[%e}
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@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

« CONTENANTS

SEAU BLANC AVEC BEC VERSEUR SEAU ROND

Seau alimentaire blanc
avec anse inox pour une
utilisation en industrie
agro alimentaire et cuisine
professionnelle.

BAC RECTANGULAIRE

Le seau rond alimentaire avec
anse inox.

BASSINE

Bac renforcé emboitable.

CoJrs Lo

BASSINE

FUTS AVEC GENOUILLERE METAL

Cuvette apte au contact alimentaire. % 1
Trés bonne résistance mécanique et chimique. — ")

Fats Gilac avec genouillere métal.
Couvercle scellable.

oubrier
16 ‘ Eess
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FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

N D’AUTRES REFERENCES % é
« EQUIPEMENTS g DISPONIBLES SUR DEMANDE. X
CHARLOTTE & GANTS JETABLES

GANTS

CASQUETTE TISSUS AVEC FILET NITRILES

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

Charlotte jetable.

Gants de

Casquette tissus ne;ctoyage
avec filet. ong.

Gants jetables.

KIT VISITEUR JETABLE TABLIER STANDARD OU EN CROIX

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

H

=D

==.00062

SURCHAUSSURE JETABLE

Kit visiteur (1 blouse, 1 charlotte,
1masque, 1pairedesurchaussures).

MATERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME

Surchaussure jetable.

MATERLELS

L
@)
<
z
e
w
<
o

BOTTES SABOTS & MOCASSINS

- O
€

\& b
| & AUTRES TAILLES \ : l\
SUR COMMANDE \ L
S = . N X -
—~ L >J C— il
Sabots coqués. Mocassins coqués.
Bottes Dunlop Bottes Baudou ﬂ AUTRES TAILLES
Purefort coquées. coquées. 88> SUR COMMANDE

oubrier
Eesse | 17
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@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

« TOILES

TOILES A ST NECTAIRE

Les toiles pour ['élaboration du
i Saint-Nectaire. Plusieurs tailles
i sont disponibles.

Toiles a St-Nectaire rectangulaires : Toiles a St-Nectaire carrées (calicots): Toiles a petits St-Nectaire :
20x75 : Ramie retors C/8 55x55 : Coton 25x25 : Coton
25x80 : Coton C/9 60x60 : Coton
; TOILES A FOURME
TOILES A CANTAL /SALERS

DE ROCHEFORT

Pour l'élaboration du Cantal ou du Salers. Plusieurs
tailles ou matiéres sont disponibles.

Toiles a fourme de Rochefort :

Lu

110x90
110x50

Toiles a Cantal /Salers :

150x90-0: Lin B C/9
150x90-RAIl : LMO retors blanche C/6

Toiles a Cantalet :

85x60 : lin BC/9

3 | Eoubrler




CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

g D'AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

MATERIELS
SAINT-NECTAIRE

« TOILES

MATERLELS

TOILES DE PRESSE NYLON

/;/W

_ MATERIELS
PATE PERSILLEE

o g
Plusieurs dimensions disponibles :

140x160 - 170x180 - 180x200 - 200x240 - 250x250 -
300x300 - 340x300 - 340x340

2]
[aa)
w
4
o
=
w
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FILTRE NYLON CHAUSSETTE | =

MATERLELS

Filtre nylon chaussette:

MATERIELS
BEURRE / CREME

200x100 avec cordelette.

DISQUE NYLON SAC A CAILLE NYLON

MATERLELS
DAFFINAGE

(‘}; T ‘\ .

N

Disque nylon: Sacor:

Pour couloir a lait. Sac a Caillé en nylon avec cordelette.

AUTRES MATERIELS

Eoubrler | .
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@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

« MESURES

EPROUVETTES GRADUEES

\

| Plusieurs modéles disponibles :
‘ N° 00/ N°0/ N°1/ N°2

SOUDE TITREE DORNIC

SOUDE TITREE DORNIC N/9

§0UDE TITREE DORNIC M
56.0 i . .
BT 1 1 o Flacon de 1 Litre. A utiliser avec
de la phénolphtaléine et un

acidimetre.

I
dlot 20902310

2026/03

ACIDIMETRE

Acidimétre avec burette en
verre.

Permet de déterminer le degré
d'acidité du lait, utile pour la
transformation fromagere.

S'utilise avec de la soude
titrée Dornic N/9 et de la
phénolphtaléine en solution
alcoolique a 1%.

THERMOMETRE A ALCOOL

Ce thermometre a alcool est concgu
pour mesurer la température du lait.

Vendu avec cage.

,« Plusieurs modéles disponibles :
0-60°C

\ S
\“ - 0-120°C

)
PHENOLPHTALEINE 1%

FLACON AVEC COMPTE-
GOUTTES
A utiliser avec de la soude
titrée Dornic N/9 et un
acidimetre.
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FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

3o
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y

D’AUTRES REFERENCES
= MESURES g DISPONIBLES SUR DEMANDE.

&

33

THERMOMETRE FILAIRE MINITESTO %‘ B
=

3

HANNRK

it

Thermomeétre avec sonde. Mini-thermomeétre permettant S
T de mesurer trés aisément les I3
Plage de température températures ambiantes et a 25
d'utilisation : coeur. S =
<L
A o
-50°Ca +150 °C Plage de température
d'utilisation :
a4 202+230°C
———
%2}
&
&
;w
[
w
4
&
2=
(]
-
© . TESTO106- PH METRE
\
3
S
S
<
Pour des mesures rapides et i Appareil permettant de mesurer le
précises de la température a o pH avec une sonde de pénétration
ceeur. pour les "matiéres semi-solides".

Plage de température
'utilisati Foodcare
d'utilisation : oodcar
Cheese pH meter
-50a+275°C

MATERIELS
BEURRE / CREME

P e PSYCHOMETRE

MATERLELS
DAFFINAGE

mesure du taux d'humidité
relative de l'air.

AUTRES MATERIELS
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@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

] D’AUTRES REFERENCES
« USTENSILES =" DISPONIBLES SUR DEMANDE.

COUTEAU A 2 MANCHES -

CHINOIS

Passoire chinois
en inox.

Couteau a fromage a 2 manches.
Lame en inox de 40 cm.

PASSOIRE COUTEAU -

/ AUTRES TAILLES
DISPONIBLES

Couteau a manche coudé.
Lame en inox.

Passoire eninox.

FILS A BEURRE ET FROMAGE

Fils a fromage en inox avec 2 poignées.
4 tailles : 30cm/45cm/60cm/80cm



CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

# EMBALLAGES g D'AUTRES REFERENCES

DISPONIBLES SUR DEMANDE.

ROULEAUX EMBALLAGE ECRIN DEVIDOIR A PAPIER EMBALLAGE

Rouleau écrin enduit blanc ou kraft. s .
h B Dévidoir a papier emballage.
Personnalisation possible.

PAPIER ALIMENTAIRE PAPIER BEURRE SACS PLASTIQUES 50p
Mo
Ramette de feuilles papier 45gr blanc. Papier emballage pour beurre 60 g/m?. Sacs plastiques réutilisables a bretelles.
50x65cm. PE basse densité d'une épaisseur de 50
microns. Dimensions : 30x50x14-.
@ #1000
FEUILLES!
SACS KRAFT SACS CABAS KRAFT FILM ETIRABLE

O. \@'

Carton sacs cabas kraft. Film étirable pour contact alimentaire

Petit format 20x11x28cm. Longueur : 300m.
Largeur variable.

22
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FOURNITURES ET
CONSOMMABLES
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MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MATERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME
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AUTRES MATERIELS



« AUTRES FOURNITURES

HUILE SPECIAL
COMPRESSEUR

Huile minérale hautement
raffinée pour lubrifier

et refroidir tous les
compresseurs d'air en
service normal.

REGULATEURS D'AIR

Divers régulateurs d'air.

|

@ FOURNLTURES ET CONSOMMABLES

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

RACCORDS A AIR

Divers raccords pneumatiques.

MANOMETRES

Eoubrier
ess

WatereT de transformation Tawere

Divers manometres.

DISTRIBUTEURS D'AIR

Divers distributeurs d‘air.




FOURNITURES ET
CONSOMMABLES

FOURNLTURES ET CONSOMMABLES @

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES
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« AUTRES FOURNITURES

DIVERS PIECES DETACHEES

FIL A TRANCHE CAILLE

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

@j Bobine de fil inox, @ 0.33mm.

NITO CLEAN CLASSIQUE -

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MATERLELS

g D'AUTRES REFERENCES

Kit de nettoyage a mousse. Appareil a mousse, lance

DISPONIBLES SUR DEMANDE.

incluse, 1/2"(Q), 1,4 L. ‘. ‘ %
« S.A.V. TOUTES MARQUES
0471203035
o seciété SOUBRIER BESSE mev e 28
commercialive €U asdwie le SA ‘ Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi : ‘§§
malgues dey matriels de fromageiie: 08:00-12:00, 13:30-17:30 5
A Vendredi :

08:00-12:00, 13:30-16:30 )
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Mateniels Snint-Necteise AOP

Matériels de transformation laitiere et fromagére

MATERIELS
SAINT-NECTAIRE

La société SOUBRIER BESSE est spécialisée dans
la fabrication, la commercialisation et le service
aprés-vente d'une gamme compléte de matériels
de fromagerie fermiére adaptée a toutes les
tailles d'ateliers.

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

Nous sommes fiers de soutenir Ila
production du St Nectaire AOP, en
proposant notamment des équipements
spécialement congus pour ce fromage
renommé comme par exemple :

- MATERIELS
PATE PERSILLEE

DES CUVES DE FABRICATION FROMAGERE
DES MOULEUSES

DES PRESSES

DES TABLES D'EGOUTTAGE

L]
MOTERIELS
CHEVRE / BREBIS

. e

MATERIELS
BEURRE / CREME

‘:;;_qﬁ:@;f;_——/
1
= = = - —

MATERLELS
DAFFINAGE

oubrier
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—————————————————
Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS




Meateniel Saint-Necteine A0P

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Nous vous accompagnons et assurons un suivi personnalisé tout au long de votre
processus. Nous fabriquons du matériel spécifique pour la fabrication de fromages
comme le Saint-Nectaire. Ce matériel est congu selon vos besoins et la configuration
de votre atelier.

Nos équipes sont a votre entiére disposition pour répondre a toutes vos questions et vous accompagner
dans votre réflexion et la mise en oeuvre de vos idées !

Q. CUVES DE FABRICATION STANDARD / DOUBLE O

Cuves de fabrication triple parois, chauffage par bain marie, tranches caillés a lames
(ou fils possibles), avec basculement pneumatique.

Utilisées pour les pates pressées et certaines pates molles.

2 types de cuves disponibles (Standard ou Double O).

CUVES de 400L a 2200L

CUVE STANDARD CUVE DOUBLE O

Capacité delacuve : 400L a 2200L Capacité de lacuve : 800L a 2200L
| |

oubrier
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Metepiel Saint-Nectaine AP

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

& MOULEUSE A SAINT-NECTAIRE

MATERIELS
SAINT-NECTAIRE

Matériel permettent de former et de pré-presser le Saint-Nectaire.

Diameétre de 210mm.
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ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

g FABRICATION SUR-MESURE !

DE 6 A 12 MOULES

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

Q. PRESSE A ST-NECTAIRE

CHEVRE / BREBIS

Notre gamme de presses a fromage est concue spécialement
pour assurer une pression uniforme lors de la fabrication des pates
pressées.

Quelle que soit la taille de votre atelier, nous avons la solution
adaptée, allant de la presse manuelle a la presse horizontale. Faites
confiance a nos presses pour obtenir des résultats de pressage
réguliers et de qualité.

MATERLELS

g FABRICATION SUR-MESURE !

ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

NOMBRE DE VERINS SUR DEMANDE.

MATERIELS
BEURRE / CREME

Q. TABLE D'EGOUTTAGE

Dimensions standard :
1940x200x200mm.

MATERLELS
DAFFINAGE

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

MYy

AUTRES MATERIELS
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Matepiels Salens ef Cantal AOP

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

La société SOUBRIER BESSE est spécialisée dans la fabrication,
la commercialisation et le service aprés-vente d'une gamme
compléte de matériels de fromagerie fermiére adaptée a toutes
les tailles d'ateliers.

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

Nous sommes fiers de soutenir
la production du Salers AOP et
du Cantal AOP, en proposant
notamment des équipements
spécialement congus pour ces
fromages renommés comme par
exemple :

- MATERIELS
PATE PERSILLEE

MOTERIELS
CHEVRE / BREBIS

DES PRESSES A FOURMES
DES BRISES TOME
DES BACS A TOME

L]
I MaTERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE

Eoubrier
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—————————————————
Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS



Mateniels Saleys et Cantal A0P

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

D'AUTRES REFERENCES

DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Nous sommes a vos cbtés a chaque étape, vous fournissant un accompagnement
personnalisé. Notre expertise couvre la conception et la fabrication de matériel
spécifiquement dédié a la production de fromages Salers et Cantal AOP, respectant
les normes exigeantes de qualité. Si vous aspiriez a créer ces fromages emblématiques
avecleursaveurdistincte etleur caractére unique, notre équipement est soigneusement
congu pour répondre a vos besoins.

Nous adaptons nos solutions a votre environnement de travail, garantissant une production de fromages
Salers et Cantal AOP de la plus haute qualité, tout en respectant vos exigences et vos délais.

7 CUVES DE FABRICATION STANDARD / DOUBLE O

Cuves de fabrication triple parois, chauffage par bain marie, tranches caillés a lames
(ou fils possibles), avec basculement pneumatique.

Utilisées pour les pates pressées et certaines pates molles.

2 types de cuves disponibles (Standard ou Double O).

FABRICATION SUR-MESURE'!
\ ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

CUVES de 400L a2 2200L
CUVE STANDARD CUVE DOUBLE O
|
il 1
L | =

Bt )
Capacité delacuve : 400L a2200L Capacité de lacuve : 800L a 2200L
| |

oubrier
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Mateniels Salens et Cantal A0P

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

BASCULEURS ELEVATEURS DE GERLE + INCLINEURS DE GERLE

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

& INCLINEURS DE GERLE

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MATERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME

& PRESSES TOME PNEUMATIQUES

Presse tome a
vérin central.
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Presse tome

standard.
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AUTRES MATERIELS
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Matenpiels Selens et Cantel A0P

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

D'AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

MOULES A CANTAL

Cantalet @220mm. Cantal @380mm.
] |

Moules a clé eninox 316L. @ FABRICATION SUR-MESURE !
= ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

MOULES SALERS TRANCHE CAILLE

PELLE INOX

COUTEAU A TOME

Gabarit de montage moule salers. LR b
Moule 3 éléments en inox 316L. Afil inox @320mm.

Eoubrier
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Mateniels Salens et Cantal A0P

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

BRISES TOME + BACS A TOME

BAC A TOME

MaATERLELS
CANTAL / SALERS

BRISE TOME

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

PRESSE A CANTAL MODULES D'AFFINAGE

MATERLELS

MATERIELS
BEURRE / CREME
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ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

g FABRICATION SUR-MESURE !

g FABRICATION SUR-MESURE ! \? Plateaux non fournis.

ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Partenariat avec Waltair pneumatique.

35
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Meteniels pouy pates pessillees

Matériels de transformation laitiere et fromagére

La société SOUBRIER BESSE est spécialisée dans la fabrication, la
commercialisation et le service aprés-vente d'une gamme compléte de
matériels de fromagerie fermiére adaptée a toutes les tailles d'ateliers.

Nous sommes fiers de soutenir la production de fromage a pates
persillées (Bleu d’Auvergne AOP, Fourme d’Ambert AOP...), en
proposant notamment des équipements spécialement congus
comme par exemple :

_ MATERIELS
PATE PERSILLEE

DES CUVES DE FABRICATION FROMAGERE
DES TAPIS D'EGOUTTAGE
DES PIQUEUSES A BLEUS

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MATERLELS

MATERLELS
BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE

oubrier
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—————————————————
Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS




Mateniels pouy peates pensillees

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

- g D’AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Notre savoir-faire s'étend a la conception et a la création de matériel spécialement
congu pour la production de pates persillées, en adhérant aux normes strictes de
qualité.

Si vous avez l'intention de réaliser des pates persillées douces et crémeuses, mettant
en valeur le caractére unique, notre équipement est méticuleusement élaboré pour
répondre a vos besoins.

Nous adaptons nos solutions a I'environnement de votre atelier, garantissant ainsi une production de pdtes
persillées d'une qualité exceptionnelle, tout en respectant vos contraintes et vos délais.

CUVE A BLEU NOUVEAUTE

Notre équipe développe une nouvelle gamme de matériels pour la
production de pates persillées, entierement sur-mesure et adaptée
pour votre atelier.

Faites appel a nous pour étudier votre projet.

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

TAPIS DE DRAINAGE NOUVEAUTE

Notre équipe développe une nouvelle gamme de matériels pour la
production de pates persillées, entierement sur-mesure et adaptée
pour votre atelier.

Faites appel a nous pour étudier votre projet.

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.




Mateniels pouy pates pensillees

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Vérin pneumatique.

| MATERIELS
PATE PERSILLEE

Aguille :

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

- ep 3mm inox
- Longueur 185mm

MATERLELS

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Q. TABLE D'EGOUTTAGE

MATERIELS
BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE

Dimensions standard :
1940x200x200mm.

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

AUTRES MATERIELS

Eoubrier
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Waterer
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f1F Materiels poun fromeges de Chevre et Brepis

Matériel de transformation laitiere et fromagere

La société SOUBRIER BESSE est spécialisée dans la fabrication,
la commercialisation et le service apres-vente d'une gamme compléte
de matériels de fromagerie fermiére adaptée a toutes les tailles
d'ateliers.

Nous sommes fiers de soutenir la production du fromages de chévres
et brebis. Nous proposons des équipements spécialement concgus
comme par exemple :

+ DES BACS ET BASSINES DE CAILLAGE
- DES CUVES DE FABRICATION FROMAGERES

oubrier
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Matériel de transformation laitiere

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

MaTERLELS

Ll
2
I
)
%\
(NN}
S8
=5
L
o

MATERLELS
DAFFINAGE

AUTRES MATERIELS



€7 Mateniels poun fromeges de Chevre et Brepis ol

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

( D’AUTRES REFERENCES
=1 DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Nous vous guidons tout au long de votre parcours avec un accompagnement
personnalisé. Notre expertise englobe la conception et la création de matériel
spécialement congu pour la production de fromages de chévre et de brebis, en
respectant les normes rigoureuses de qualité. Notre équipement est soigneusement
élaboré pour répondre a vos besoins dans la fabrication de ces fromages spécifiques.

Nous adaptons nos solutions a I'environnement de votre atelier, garantissant une production de fromages de
chévre et de brebis d'une qualité exceptionnelle, tout en respectant vos contraintes et vos délais.

& BAC DE CAILLAGE HEMISPHERIQUE 8 BACS DEMI-CYLINDRIQUES

FABRICATION SUR-MESURE ! FABRICATION SUR-MESURE !
=1 ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER. =1 ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Capacité : 73L | 75L Capacité : 170L | 220L




Mateniels pouy fromeges de Chevie et Brebis @}

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

@ PASSERELLE DE SURELEVATION

- % BASSINE CYLINDRIQUE

Capacité : 50L ' 75L | 120L

@ TRANCHE CAILLE LYRE

MATERIELS
CHEVRE / BREBIS

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

MATERLELS
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MATERLELS
DAFFINAGE

A Fil inox @ 0.33mm.

AUTRES MATERIELS
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%4) Mateyiels pouy falnicetion de yaourts

Matériels de transformation laitiére et fromagere

La société SOUBRIER BESSE est spécialisée dans la fabrication, la
commercialisation et le service aprés-vente d'une gamme compléte
de matériels pour fabrication de yaourts adaptée a toutes les tailles
d'ateliers.

Nous proposons une gamme compléte de
produits professionnels spécifiquement
congus pour la transformation du lait,
notamment pour la fabrication de
yaourts comme par exemple:

« CUVE DE PASTEURISATION
« YAOURTIERE
« TABLE D'EGOUTTAGE

Eoubrier
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Matériel de transformation laitiere

MaATERLELS MATERLELS

BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE




Mateniels pouy felnication de yaounts

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

D’AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Nous vous accompagnons tout au long de votre parcours avec un soutien personnalisé.
Notre expertise englobe la conception et la création de matériel spécialement concu pour
la fabrication de yaourts a base de lait, en respectant les normes strictes de qualité. Notre
équipement est méticuleusement élaboré pour répondre a vos besoins dans la fabrication

de ces délicieux yaourts.

Nous adaptons nos solutions a I'environnement de votre atelier, garantissant une production de yaourts d'une
qualité exceptionnelle, tout en respectant vos contraintes et vos délais.

[ CUVE DE PASTEURISATION [ CUVE DE PASTEURISATION

Capacité : 50L a 500L Capacité : 30L a 60L

Eoubrier
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Mateniels powy feppication de yrount (5

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

[ ETUVES A YAOURTS - ELECREM

MATERLELS

Capacité : 140 POTS Capacite : 300 POTS

4 paniers inox amovibles. 8 paniers inox amovibles.

MATERLELS
BEURRE / CREME

Etuves inox de la marque , 220V - 300W.

MATERLELS
DAFFINAGE

AUTRES MATERIELS
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@ Mateniels pouy Crewme et Beupre

Matériels de transformation laitiére et fromagere

Lasociété SOUBRIER BESSE met avotre disposition une large sélection
d'équipements pour vos fabrications de creme et de beurre.

Nous sommes la pour vous accompagner dans le processus de
fabrication, en vous offrant des solutions adaptées et performantes
pour obtenir des produits de qualité comme par

exemple:

- DES ECREMEUSES,

- DES BARATTES,

- DES PASTEURISATEURS,

- DES CONDITIONNEUSES A BEURRE

MATERIELS
BEURRE / CREME

MATERLELS
DAFFINAGE

Eoubrier
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—————————————————
Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS




Mateniels pouy Creme et Beunge

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Nous vous accompagnons tout au long de votre parcours
avec un soutien personnalisé. Notre expertise englobe la
conception et la création de matériel spécialement concu
pour la fabrication de créme et beurre en respectant les
normes strictes de qualité. Notre équipement est
méticuleusement élaboré pour répondre a vos besoins.

Nous adaptons nos solutions a I'environnement de votre atelier,
garantissant une production d'une qualité exceptionnelle, tout en
respectant vos contraintes et vos délais.

(@ ECREMEUSES - ELECREM

ELECREM 5/7
Variante sans réservaoir. ® A
A §

T

>y

-
-

-
-

(0

ELECREM 1 ELECREM 3 ELECREM 5/7

Capacité : DE125 a 700L/h.
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Meteniels pouy Creme et Beunne (&

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

[ BARATTES MALAXEUSES AVEC ET SANS CHASSIS - ELECREM

elecrem

CHASSIS SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Capacité :
ELBA 30 M12L
ELBA 50 M 19L
ELBA 80 M 32L

MATERIELS
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MATERLELS
DAFFINAGE

FABRICATION SUR-MESURE'!
= ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Capacité : 100L

51

AUTRES MATERIELS
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Matériel de transformation laitiére
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@ Mateniels d'affinege

Matériels de transformation laitiére et fromagere

La société SOUBRIER BESSE se positionne en tant qu'experte dans
la conception, la mise en marché et le suivi aprés-vente d'une vaste
sélection de matériels dédiés a I'affinage de fromages fermiers. Notre
éventail de produits est minutieusement calibré pour convenir a

des ateliers de toutes dimensions.
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MATERLELS
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—————————————————
Matériel de transformation laitiere

AUTRES MATERIELS




Meteniels d affinege

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Nous vous proposons un accompagnement sur mesure et un suivi attentif a chaque
étape de votre process. Notre expertise s'étend de la conception et a la fabrication de
matériels d'affinage de fromages, répondant aux normes les plus élevées de qualité et
de performance.

Que vous travailliez avec des fromages a pate molle ou a pate dure, notre équipement
est congu pour sublimer les saveurs et assurer la qualité de chaque création.

Nous adaptons nos solutions a vos besoins spécifiques et a la configuration de votre espace de travail,
garantissant ainsi un affinage optimal et un résultat final exceptionnel.

CLAIES D'AFFINAGE

D’AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

ECHELLES D'AFFINAGE

@@ Dimensions standard 630x510.
Autres dimensions sur demande.

(S EMBASE ROULANTE

A

Dimensions standard 630x510.

13 ou 15 niveaux avec grilles 630/510 inox. Autres dimensions sur demande.

Eoubrier
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Mateniels d'affinege (A

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

MODULES D'AFFINAGE

FABRICATION SUR-MESURE !
ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

Plateaux non fournis.

o

S

D o

S

Tube inox 40x40x2
o
8
C

Planche 2000x300x30 3 §
Sz
RE
S

B \

/

300
™ 2000
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"Soubrien Besse, uvotre pantenaine privilégié pour la
transfomation laitiene et fromagere. Nous wépendens a teutes
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Mateniels pouy laveyie

Matériels de transformation laitiére et fromagere

La société SOUBRIER BESSE met en avant I'importance primordiale de
la sécurité et de I'hygiéne dans leurs offres et services.

Notre engagement est de fournir des équipements conformes aux
normes les plus strictes en matiére de sécurité alimentaire.

De plus, nous offrons une vaste sélection de produits d'hygiéne et de
nettoyage pour assurer des conditions sanitaires optimales dans les
environnements agro-alimentaires.

LAVES BATTERIES
LAVES MAINS

CENTRALES DE NETTOYAGE
CANONS A MOUSSE

Eoubrier
esse

Matériel de transformation laitiere




Mateniels pouy leveyie

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

Nous sommes a vos cdtés, vous guidant et vous fournissant un suivi personnalisé
a chaque étape de votre processus. Nous mettons a votre disposition un matériel
spécialement congu pour répondre aux besoins de la partie laverie de votre atelier.
Chaque équipement est soigneusement élaboré en tenant compte de vos exigences
et de la configuration de votre espace de travail.

@ D’AUTRES REFERENCES
DISPONIBLES SUR DEMANDE.

Notre équipe est la pour répondre a toutes vos questions et pour vous accompagner dans la planification et
la réalisation de vos projets avec expertise.

(& LAVES BATTERIES

LAVES MAINS Bec mural

510

Téle inox ep 2mm

180

503

202
200

g FABRICATION SUR-MESURE !

ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER. Barre de commande inox Tempostop

§oubrier
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Mateniels pouy lavesie ‘

POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

(% PLONGES

(& DIVERS RAYONNAGES

1

AV

oubrier
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Matériel de transformation laitiére
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¥ QAutnes Mateniels

Matériels de transformation laitiére et fromageére

La société SOUBRIER BESSE propose divers matériels pouvant vous
aider dans votre activité. Nous possédons une large de gamme de
produits disponible sur commande.

« PASSERELLES

« PRESSES

« TABLES

+ BACS A SAUMURE EN INOX 316L
« RETOURNEURS

« BACS DIVERS

Eoubrier
esse

Matériel de transformation laitiere
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Matériels de transformation laitiére

D’AUTRES REFERENCES
= DISPONIBLES SUR DEMANDE.

La société Soubrier Besse propose une large gamme de produits pouvant vous aider dans votre activité. Nous
possédons une large de gamme de produits disponible sur commande.

Nos équipes sont a votre entiére disposition pour répondre a toutes vos questions et vous accompagner
dans votre réflexion et la mise en oeuvre de vos idées !

@ PRODUCTION D'AIR COMPRIME

COMPRESSEUR

Divers fournitures sont disponibles dans la
section Consommables (huile, raccords...).

& DIVERS RAYONNAGES

iR

. | Eoubrier




Autnes Mateniels @
POUR ATELIERS DE TRANSFORMATION AGRO-ALIMENTAIRES

{

% POMPES DE SOUTIRAGE

FABRICATION SUR-MESURE !
=  ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER.

[ DIVERS MATERIELS

TABLES DE MATURATION

0

FABRICATION SUR-MESURE ! CHARIOTS DE
= ADAPTEE POUR VOTRE ATELIER. TRANSPORT

Eoubrier
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Waterier
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Meteniels geconditionnes et SAV

Matériels de transformation laitiére

o socicte SOUBRIER BESSE (abique.
L: ,,,W,,w,,c,-azs,-u @t'i/mm le SAV tewles

Une Equipe de Tochniciens o5t
& vele setvice !
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0471203035

Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi :
08:00-12:00, 13:30-17:30

Vendredi: ‘
08:00-12:00, 13:30-16:30 .
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CATALOGUE CONSOMMABLES & MATERIELS

Y 0471203035 E 2 Rue de la Chantelauze
® ZA Le Rozier Coren .
% 29 15100 SAINT FLOUR
f - Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi : ) ] _ Wy
08:00-12:00. 13:30-17:30 ié fromagerie@soubrier-besse.fr % 1
) O ® .
e V Z Vendredi : www.soubrier-besse.fr o
I I} 08:00-12:00, 13:30-16:30 -
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